196
197
198
199

200

201

(e

S v X\

1
11
182

200g
200g
200g
200g

1 ks
1 ks

0,3/
0,3/
0,3/

150g
150g
150g

200g
150g
150g
150g
200g
350g

Speciality MARINA

Bolorisky veprovy rizek, varené brambory

Veprove medailonky na vine, pecené brambory s rozmarynem
Videnisky rizek s bramborovym saldtem

Losos na bylinkovém madsle, varené brambory

Na objednani do 24 hodin

Pecené veprové koleno (luténice, okurek, kozi roh, cibule, hortice, kfen, 3
ks pecivo)

Moravska pecena kachna, cervené a bilé zelj, bramborovy a
houskovy knedlik

Polévky

Kureci vyvar s masem a nudlemi

Cesnecka se syrem, uzenym masem a opecenym chlebem
Smetanova zelna polévka s opecenou klobaskou

Dalsi polévky dle denni nabidky.

Hotova jidla

Svickova na smetanée, houskovy knedlik
Hovezi gulds, houskovy knedlik
Veprova pecené se zelim, houskovy a bramborovy knedlik

Kureci maso

Marinovany steak na grilu (kureci prsa)

zZapeceny steak sunkou, syrem a broskvi (kureci prsa)
SmazZeny rizek (kureci prsa)

Pikantni smes (kureci prsa, paprika, rajce, cibule)
Smazena kapsa (kureci prsa, polican, syr)

Kureci rizoto sypané syrem

165,-
185,-
195,-
185,-

165,-
599, -

28, -
28,-
30,-

109, -
99, -
99, -

99, -
102,-

95 -
102,-
112 -
105,-



157
12
13
14
15

16
17
18

19
20
21
183
184

22
23
24
25
26

28
29
30

185
186
187
188

300g
200g
200g
200g
200g

200g
150g
500g

200g
300g
100g
200g
350g

100g
100g
100g
150g
500g

300g
300g
300g

100g
100g
100g
100g

Veprové maso

MARINA steak na grilu (marinovana krkovicka)

Marinovany steak na grilu (krkovicka)

Marinovan }7 zapec"en }7 steak (kyta, restovana slanina, feferonky, syr)
Smazeny Fizek (kyta)

Medailonky z panenky prelité hribovou omackou (panenka, pravé
hiiby, smetana)

Prirodni kapsa (kyta, klobasa, syr, kapie)

Pikantni smés v bramboraku (kyta, krkovicka, paprika, rajce, cibule)

Marinovanad Zebra s medovou Kkrustou, pecivo (sebra, kozi rohy,
cibulky, okurek, krfen, horcice, 3 ks pecivo)

Hoveéezi maso

Biftek (pravé svickovd)

Biftek (prava svickovd)

Tatarsky biftek s topinkou (syrové pravé svickové, 6 ks topinek)
Rumpsteak (vysoké rosténd)

Mexické fazole (rosténd, fazole, cibule, chilli)

s ms

Bezmasa jidla

Smazeny syr

Smazeny hermelin

SmazZené tvardzky

5;/7752‘/6'/76‘ trio (niva, hermelin, eidam)

5,06'/7(3'1'0 va brambora (spenat, opecend brambora, Zampiony, sazené vejce)

Testoviny

Gnocchi

Spagety
Penne

Omacky k testovinam

Kureci maso se spendtem sypané parmazanem
Kureci maso se susenymi rajcaty

Bolognese (masové ragu)

Quatro formaggi (parmazan, eidam, niva, hermelin, smetana)

135 -
105, -
125 -
108,-
145 -

125 -
125 -
105, -

199, -
249, -
129 -
169, -
129, -

85, -
89, -
89, -
125 -
95 -

30, -
25,-
25,-

85 -
79,-
69,-
79, -



32
33
34
35
159

36
37
38

39
40
41
42
43

14
45
46
47
48
49
51
52
53
54
55
56

189

3ks
2ks
2ks
1ks
1ks

2ks
1ks
300g

400g
200g
250g
150g
150g

200g
200g
200g
200g
200g
200g
4ks
200g
200g
200g
1ks
1ks
1ks

Sladka jidla

Kynuté bordvkové knedliky (tvaroh, smetana)
Palacinky s ovocem a zmrzlinou
Palacinky s ovocem

Zmrzlinovy pohdr s ovocem (vanilkovd, cokolddova, jahodova)

Marlenka

Topinky

Topinky s cesnekem

Pikantni topinka s veprovou smesi sypané syrem
Pivni sldma (topinkové hranolky, cesneko-syrovy dressing)

Salaty

Obédovy saldt (kureci maso, vejce, syr, rajce, okurek, paprika)

/‘j/'Chaﬂ}; Salat (rajce, okurek, paprika)

Sopsky saldt (rajce, okurek, paprika, balkansky syr)
Okurkovy salat

Rajcatovy saldt s cibuli

\ L4

Prilohy

Varené brambory

Hranolky

Pecené brambory ve slupce

Pecené brambory ve slupce s cesnekem
Krokety

Stouchané brambory s cibulkou a slaninou
Bramboracky

Dusena ryze

Restovana cerstva zelenina

Restované fazolove lusky na slaniné
Pecivo

Bagetka (bylinkové nebo cesnekova)
Kukuricny klas

75,-
55,-
45,-
49,-
35,-

12,-
65,-
39,-

95,-
35,-
55,-
28, -
28, -

25 -
28,-
28, -
30,-
28, -
35 -
35
25 -
35
35

15-
30,-



57
58
59
190

60
61
62
63

64
65
66
160
161

67

162
163

0,1/
0,1/
0,1/
0,1/

0,1/
0,1/
0,1/
0,1/

/79
100g
100g

1ks

1bal

1ks

1ks
1ks

Teplé omacky

Hribova omacka
Peprova omacka
Syrova omacka
Farmarska omdcka

Studené omacky

Tatarska omacka
Kecup

Pikantni omacka
Cesnekova omdcka

Doplnkovy sortiment

Chipsy
Arasidy
Tycinky
Tatranka
2Zvykacky

Menu box

Polovicni porce 70% ceny

Tabakové vyrobky

Zapalovac
Doutnik

35,-
30, -
30, -
35,-

15-
15 -
17-
17-

25 -
22 -
20,-
12-
20, -

10, -

10,-
25 -



68
69
70
71
72
73
74
75
76
77
78
79
191
192
193
80
194

195

164

165

166

167

82

Pizza

Mar ghe/’ ta (rajcata, mozzarella)

Fi Uﬂgh/ (rajcata, mozzarella, Zampiony)

Toscana (rajcata, mozzarella, sunka)

Salami (rajéata, mozzarella, saldm)

Tonno (rajcata, mozzarella, turidk, cibule)

Hawali (rajcata, mozzarella, sunka, ananas)

RUSEICana (rajcata, mozzarella, slanina, vejce, cibule)

Sp/nace (rajéata, mozzarella, slanina, Spendt, smetana)

QU@[T o for magg/ (rajéata, mozzarella, niva, hermelin, eidam )
Qual‘r (0] 5['59/0/7@ (rajéata, mozzarella, sunka, saldm, niva, Zampiony, olivy)
l/egetar 1aNa (rajéata, mozzarella, paprika, cibule, kukurice)
Bianca (smetana, mozzarella, parmska sunka, rukola)

Diavolo (rajéata, mozzarella, pikantni salém, chilli, kozi rohy, cesnek)
Selska (rajcata, mozzarella, zelj, slanina)

Farmarska (rajcata, mozzarella, slanina, cibule, kukufice, kureci maso)
Pizza /(5,055 (rajéata, slanina, cabajka, mozzarella, niva)

Pizza chileb potreny cesnekem

OKraj (bylinkovy, cesnekovy, pikantni)

Ingredience

vejce, cibule, spenat, olivy, kukurice, ananas, kozi
rohy, paprika, rajce, Zampiony

anglicka slanina, sunka, eidam, parmezan, hermelin,
niva, mozzarella

kureci maso, italsky slam, klobasa, cabajka, tunak
parmska sunka

Maximainé 7 ingredienci. Cena je stanovena vZdy za 1
ingredienci v dané skupine.

Krabice na pizzu

9 30cm O 40cm

74, -
80,-
90,-

104,-

100,
94,

100,

104,-

114,-

104,-

100,

130,-

125 -
94,-

125 -

104,-
35 -

3-

12-

16,-

21,-

36,-

10,-

87,-

97-
107,-
133-
123
113-
123
133-
143,-
133-
123
163
155 -
123
155, -
133

5-

15 -

20,-

25,-

45, -

12-



83
84
85
86
87
88
89
168
169
170

90
91
92
93
94
95
96
97
98
99
100

101
102
103
104
105
106

0,51
0,3/
0,51
0,3/
0,5/
0,3/
0,5/
0,51
0,51
0,33/

0,4/
0,3/
0,33/
0,33/
0,33/
0,25/
0,25/
0,2/
0,25/
0,2/
0,25/

Napojovy listek

Pivo tocené

Bernard 10°

Bernard 10°

Bernard 11°

Bernard 11°

Starobrno 11°

Starobrno 11°

Nealkoholické pivo Bernard (lahvoveé)
Nealkoholické pivo Bernard ochucené (lahvové)
Pivo plech

Frisko

Nealkoholické napoje

Kofola tocena

Kofola tocena

Coca-cola, lights

Fanta

Sprite

Tonic Kinley

Tonic Kinley Ginger Ale

Cappy (pomeranc, multivitamin, jablko, cerny rybiz...)
Bonaqgua (jemné perliva, neperliva)
Ice tea (broskev, citron)

Semtex

Teplé napoje

Caj

Svarené vino

Grog

Horka cokoldada se slehackou
Svareny jablecny juice se skorici
Med

23,-
15-
25 -
17-
25 -
17-
26,-
30,-
23,-
35 -

20,-
15 -
29,-
29,-
29,-
29,-
29,-
29,-
22 -
30,-
40,-

28,-
34,-
32-
32-
32-



107
108
109
110
111
112
113
114
115
181

171
172
173
174

116
117
118
119

120
121
123

124
125

0,1/
0,1/
0,04/
0,05/

0,04/
0,04/
0,04/
0,04/

0,04/
0,04/
0,04/

0,04/
0,04/

Kava

Espresso picollo

Espresso lungo

Cappucino

Caffe Latte

Turecka kava

AlZirska kava

Videniska kava

Irska kava

Ledova kdva se zmrzlinou a slehackou
Kapucinek

Aperitivy

Martini bianco
Martini dry
Campari
Portské

Rum

Havana
Bacard/
Captain Morgan
Bozkov

Vodka

Finlandia
Bozkov
Amundsen ovocny — dle nabidky

Konak

Martell VS
Metaxa 5*

30,-
30,-
37,-
40,-
30,-
45,
40,-
45,
45,

42,-
42,-
45,
48,-

45,-
45,-
40,-
24,-

42,-
24,-
29,



175

176
177

126
127
128
129
130
131
132
133

134
135

136
137
138
139
140
141
192
143
178
179
180

0,04/

0,04/
0,04/

0,04/
0,04/
0,04/
0,04/
0,04/
0,04/
0,04/
0,04/

0,04/
0,04/

0,04/
0,04/
0,04/
0,04/
0,04/
0,04/
0,04/
0,04/
0,04/
0,04/
0,04/

Gin
Beefeater

Tequila

Olmeca Silver
Olmeca Gold

Whisky

Jameson

Jameson 12 years
Tullamore Dew
Ballantines

Johnnie Walker

Johnnie Walker 12 years
Chivas Regal

Jack Daniels

Bourbon

Jim Beam
Four Roses

Likery

Becherovka
Becherovka Lemond
Malibu

Jagermeister
Carolans

Fernet Stock

Fernet Stock Citrus
Stara myslivecka
Bozkov Peprmit
Griotka

. VvV 7

Vajecny likér

50,-

50,-
50, -

55,-
85,-
50,-
50,-
50,-
85,-
85,-
60, -

55,-
50,-

32-
32-
35 -
50,-
45 -
32-
32-
32-
24, -
24, -
24, -



144
145

146

147

148

149

0,2/
0,75/

0,75/

0,75/

0,75/

0,75/

Vina — vinarstvi Jan Placek

Nase rodinné vinarstvi najdete ve vinarské obci Moravské Branice, které leZi mezi mésty Ivancice a
Doini Kounice. Révu vinou péstujeme na rozloze 34 ha ve dvou obcich - Moravskych Brénicich a
Mélcanech. Vyrabime Sirokou skalu vin, ktera pochazeji vyhradné z viastni produkce hroznd. Na
vinicich péstujeme u nds velmi oblibeny Muller Thurgau, dale Veltlinské zelene, Muskat moravsky,
Rulandské Sede, Rulandské bile, Ryzlink rynsky a Sauvignon. Z modrych odrdd péstujeme znamou
Frankovku, rovnéZ Zweigeltrebe, Svatovaviinecke, Rulandské modré, André a Modry Portugal. V roce
2010 rozsifime nabidku vin o Veltlinské cervené ranné, Chardonnay, Pélava a Cabernet Sauvignon.

Jsme si védomi toho, Ze dobré vino se rodi jiZ ve vinici. Proto ve vsech vinicich dodrZujeme pravidla
integrovaného péstovéni révy vinné - v praxi to znamend minimalizaci chemickych zasahi a co moznad
nejvétsi podporu viastnich obranych mechanismii v ekosystému vinice.

Filozofii naseho vinarstvi je vyroba vysoce kvalitnich odrddovych vin s ohledem na ekologii
péstovanych hroznd ve vinici. Vyrdbime modernimi technologickymi postupy. Vina zraji prevazné v
nerezovych tancich, cast cervenych vin v drevenych (barikovych) sudech. KaZdorocné uvddime na trh
mlada ,,svatomartinska vina" s registrovanou znamkou. Mezi velmi oblibena vina nasi vyroby patri rosé.
Chystame se na trh i s vinarskymi specialitami jako jsou cuvee, biovina ¢i slamova vina.

Vino rozlévané (vie, rizové, cervené)

Miiller Thurgau 2010 - suché bilé vino (vino s lenkou, svétie
Zlatavou barvou Vas zaujme svou bohatou vini, kde najdeme citrusové plody.
Chut’ je sveZi po Cerstvé utrZzeném hroznu s muskatovym aroma. Muller Thurgau
Je vino vhodné k delsimu posezeni s prateli, Vino vhodné k zeleninovym salatdm,
lehkym pokrmidm z dridbeZe a ryb. Ze syrid doporucujeme goudu, eidam C: 6,0 g/l
K 6,5 g/l Alk 12,0%)

Veltlinské zelené 2010 - suché bilé vino (vino Zutoziaté, jiskrmé
barvy s lehce nazelenalymi odlesky. Ve vini najdeme kvétnato-lipové aroma, které
prechazi' v korenité tony. Chut’je pind, sveézi, koresponduje s vini. Jedna se o
vyvazené vino s prijemnou kyselinkou. Doporucujeme podavat k syrdm s modrou
plisni, skvarkidm, dale se hod/ k rdznym dpravém ze sladkovodnich ryb. C: 1,5 g/l
K: 55 g/l Alk: 12%)

Rosé - Frankovka 2010 — polosladké rdZove vino (varva vina je
staroriiZova s oranZovymi odlesky. Ve vini najdeme krasné ovocné tony s viddcim
postavenim jahod. Chut “je pind, bohatd, hutna, nekomplikované ovocna. Plnost
vina dotvari stavnata kyselinka se zbytkovym cukrem. Toto rosé je vhodné k
rdznym salatdm, rybam, také vhodné ke kombinadi syra a ovoce. Lze podavat v
ledoVé tristi - dikladné vychlazené pfi teploté 8 - 10 C C: 19,2 g/l K: 7,9 g/l Alk:
11,0 %)

André 2009 - suché cervené vino (vino s intenzivni, koncentrovanou
granatovou barvou s fialovymi odlesky. Oslovi Vés korenité tony, které prechazi ve
svestkova povidla. V chuti je pin€, sametové s vyraznejsi trislovinkou. U tohoto
vina miZete krdsné posedét s prateli dobrého vina. Z pokrmi doporucujeme
tvarohové syry, rizné dpravy) veprového ¢i hovéziho masa se zeleninovym
podtextem. C: 1,7 g/l K: 4,1 g/l Alk:13,0%)

Frankovka 2009 — suché cervené vino (varva vina je prizracné
ruda, koncentrovand, syta. Ve vini se potkavaji ovodité tony s typicky korenitymi,
najdeme zde visné, tresné aZz svestkova povidla. Chut’ je velmi vyrazna, cista,
odridova, minerdini, harmonickd, frankovkova. Tato frankovka se bude skvéle
hodiit k veprovym pecenim, ale i ke krdtimu masu se smetanovou omackou. Ze
syrid doporucujeme nazralé syry typu Niva, Blatdcké zlato. C:1,8 g/l K: 5,5 g/l
ALK: 12,5%)

30,-
175 -

175,-

195,-

185,-

175,-



